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NOTAS DE VINDIMA 2011 
 
O inverno trouxe muitos dias húmidos, que ajudaram as videiras a resistir ao verão 

quente e seco que se seguiu. Como resultado de uma primavera quente, as 

videiras viram a flor cedo, permitindo iniciar uma das colheitas mais cedo de 

sempre. No entanto, dois dias de chuva no final de agosto foram perfeitas para 

um arrefecimentos das bagas, oferecendo excelentes condições para o processo 

de maturação. Todas estas condições deram origem à maturação das uvas, o que 

resultou em vinhos concentrados, expressivas e de alta qualidade. 
 

VINIFICAÇÃO 
 

Apanha e triagem manual da vinha Touriga Nacional, localizada na quota mais 

baixa da Quinta, com uso de caixas de 20 kg para transporte até à Adega. As uvas 

colhidas estiveram em câmara frigorífica, sendo posteriormente totalmente 

desengaçadas e esmagadas. A vinificação decorreu em lagares de granito com 

interior de inox e a uma temperatura controlada, com homogeneização por pisa a 

pé, maximizando-se de forma suave a extração da cor, aroma e paladar. Depois da 

O vinho foi movimentado de forma suave por gravidade, diretamente para barricas 

de carvalho francês (20% novas e restantes de 2º e 3º ano) e estagiou durante 9 

meses. 

 

NOTAS ENOLÓGICAS 
 
COR | Vermelho violeta. 

AROMA | Fruta madura, ameixa seca, frutos secos e compota de cereja; 

necessita de abrir para mostra o lado floral. 

PALATO | Elegante, tanino intenso e redondo; excelente equilíbrio com a acidez; 

final de boca persistente e intenso. 

HARMONIZAÇÃO | Assados de vaca ou peru. 

 
 
 

DESCRIÇÃO 

Produto | VQPRD Douro 

Cor | Tinto 

Região | Região Demarcada do Douro 

Colheita | 2011 

Enólogo | Francisco Montenegro & João 

Menezes 

 

Castas | 100% Touriga Nacional 

Marca| Pôpa 

/ Capacidade| 750 ml 

Produção | 2.340 Garrafas 

/ Capacidade | 1,5 L 

Produção| 82 Garrafas 

 

CARACTERÍSTICAS 

Teor alcoólico | 14% Vol. 

Acidez Total | 5,3 g/dm³ 

Acidez Volátil | 0,6 g/dm³ 

PH | 3,58 

Açucares Totais | 1 g/dm³ 

 

CONTACTOS 

Tel. (+351) 91 567 8498 

comercial@quintadopopa.com 

www.quintadopopa.com 


