DALVA DOP DOURO COLHEITA 2014 TINTO

COLHEITA
TINTO 2014

MR

Produtor | C. DA SILVA (VINHOS) SA
Regido | Douro

Denominacio | DOP Douro

Cor | Tinto

Estagio | 6 meses em carvalho francés
Colheita | 2014

Designacio Complementar | Colheita

Vinificacido

Uvas provenientes das encostas dos rios Douro
(Ervedosa), Pinhdo e Varosa, em vinhas velhas,
predominantemente das castas Touriga Nacional,
Touriga Franca, Tinta Roriz, desengacadas, maceradas
e fermentadas sobre controlo rigoroso, de forma a
evidenciar os aromas das uvas e a tornar a prova
fresca e prolongada.

Estagio

0 estagio decorreu durante seis meses em barricas de
600 litros de carvalho francés e foi engarrafado em
Fevereiro de 2016.

Nota de Prova

Em prova apresenta-se encorpado, muito equilibrado,
aromas de frutos vermelhos e um final de especiarias.

Cave

As garrafas devem manter-se deitadas, num sitio
escuro e seco. Evolui muito lentamente em garrafa e
pode ser guardado pelos préximos cinco anos.

Servico

Servir em copo apropriado a uma temperatura entre
162 e 182C.

Esta pronto a ser bebido desde ji, com entradas e
combina particularmente bem com qualquer prato de

carne.

Endlogo | José Manuel Sousa Soares
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