
 

 
 

 



 

AZEITE GOURMET TORRE DE PALMA
TORRE DE PALMA GOURMET OLIVE OIL 
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REF . A01

AZEITES . OLIVE OIL

O NOSSO OURO, TORRE DE PALMA
Azeite virgem extra em tons de ouro. A combinação única 
de aroma e sabores, obtida por processos mecânicos 
e seleção cuidada das melhores variedades de azeitona. 
Aqui é onde a tradição e a modernidade se fundem. 
Produto gourmet criado em exclusivo para si.

OUR GOLD, TORRE DE PALMA
Pure olive oil in golden tones. The unique combination
of aromas and flavours, obtained by mechanical processes 
and careful selected from the best varieties of olives.
This is where tradition and modernity merge. 
Gourmet product made exclusively for you.

ANALYTICAL REPORT

Absorbency in 
ultra-violet

M (Pungent)M * (Bitter)Mf * (Fruity)

Peroxide Value (meq O2/Kg)

Free Acidity (% de oleico)
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Analysis Method Limits Results
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