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Connaisseurs

Gastronome
Grands Chefs
[ntense
Salinité
Prune fraiche
Vieillissement
Vez 1odé, fumé
Winéralité
lxigence
Fvolution perpétuelle
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du terroir
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COLLECTION CLASSIGQUE

CHAMPAGNE

MANDOIS

BRUT ZERO

Lin Champagne de Spécialiste

¢ Champagme dune conleur profonde of iis inlense

Azsemblage :
-hardonnay,
Pinot Moir,

dlegage wn neg indd, fume, presqgue aerement animal

Lattagque en bouche asser vive developpe une grande

i mtrerabite aver une cvolation perpetuelle dans i Mute
Pinot Meunier - _ _ .
Vieillissement en Absolument sans dosage, cotte cuvée. priservee 5 ans sur lies,
caves 5 ans presenie wn o VEUmE Incomparabe lEmmanant sur une Ji U FIERRLSER)
51 5ans
Dosage: O g/ rapgretint desammesde proune Trasche, Ned un parfemmat avec les
y: O oy
plus Grancs Chets issus de Fascademie des Bocuse dOr oo Bt
Accord mets/vins : MNature, servi sur les meillewrs tables, est specialement dédie a la
Filet de Saint-Pierre st FH T

en croute, meli-mela

de légumes de saison
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