
COLOMBO 
DOP MADEIRENSE 

VERDELHO 2017 
 
● INFORMAÇÃO GERAL 

 
MARCA COMERCIAL: COLOMBO 
CLASSIFICAÇÃO: DOP MADEIRENSE 
TIPO:  Branco (Reserva) 
ANO DE COLHEITA: 2017 

   
REGIÃO:  Ilha da Madeira. 

     
SOLO:  Vulcânico. 

    
CLIMA:   Ameno com influência marítima. 

      
CASTAS:  Verdelho (100%). 

 
SISTEMA DE CONDUÇÃO DAS VINHAS: Espaldeira. 
 
LOCALIZAÇÃO DAS VINHAS:  Estreito da Calheta, Câmara de Lobos e Estreito de C. de Lobos. 
 
TIPO DE VINDIMA:   Manual com selecção qualitativa das uvas. 

 
VINIFICAÇÃO: Elaborado a partir de uma selecção de uvas da casta Verdelho. 
Desengaçe (100%) seguido de esmagamento e prensagem em prensa pneumática. O mosto foi clarificado, de forma 
estática a 10ºC durante 24 horas. Vinificação cuidada e parcialmente fermentado (50%) em barricas novas de carvalho 
francês. 50% Fermentado em cuba de aço inox com controlo de temperatura (entre os 14 e os 16ºC). 
Posteriormente estabilizado e filtrado antes de engarrafamento. 
 
CAPACIDADE GARRAFA:   750ml 

PRODUÇÃO:    2.600 Garrafas (1.950 Litros) (Lote nº L18046) 

 ENÓLOGOS:   Dina Luís / Juan Teixeira / Flávia Rosário 

● CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS 
 Apresenta uma cor dourada. Aroma frutado com notas tropicais lembrando alperce e pêssego. 

Sabor intenso e com excelente equilíbrio de estrutura, fruta e acidez. 
O final é elegante, persistente, com fruta, acidez e notas minerais. Notas de baunilha e de estágio em madeira. 
 

 

● RESULTADOS ANALÍTICOS 
Teor alcoólico:  13% Vol. 
Acidez total:  7.24 g/l (em ácido tartárico). 
Açúcar residual:  2.50 g/l.  
   

● SUGESTÕES 
 

Gastronomia:  Recomendado especialmente como aperitivo ou para acompanhar pratos de peixe, saladas, 
mariscos e carnes brancas. 

 
Temperatura de Serviço: 12ºC | 14ºC. 
 

 


